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COLLOCAZIONE SPECIFICA

Tipologia museo

Denominazione del contenitore 
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UBICAZIONE

INVENTARIO

Numero 97

OGGETTO



OGGETTO

Definizione oggetto cassetta da burro

Definizione della categoria generale strumenti e accessori

DENOMINAZIONE LOCALE DELL'OGGETTO

Denominazione casètta

AUTORE FABBRICAZIONE/ ESECUZIONE

AMBITO DI PRODUZIONE

Denominazione Segheria Saccardi

CRONOLOGIA DI FABBRICAZIONE/ESECUZIONE

Datazione 1948

COMMITTENZA

Nome ditta Barrazzoni

DATI TECNICI

MATERIA E TECNICA

Materia legno

Tecnica taglio/ foratura/ incastro/ assemblaggio

MATERIA E TECNICA

Materia ferro

Tecnica inchiodatura

MATERIA E TECNICA

Materia corda di canapa

Tecnica legatura

MISURE

Unità cm

Altezza 36

Larghezza 39

Diametro 56

USO

Funzione spedire il burro

Modalità d'uso

Il burro prodotto nei grandi caseifici era spesso venduto 
all'ingrosso per la successiva trasformazione in panetti ad 
uso famigliare. Il burro era avvolto in una carta apposita e 
messo in un blocco unico nella cassetta per essere inviato 
al burrificio

DATI ANALITICI

DESCRIZIONE

Indicazioni sull'oggetto
Cassa di legno, rettangolare, priva del coperchio che 
veniva probabilmente inchiodato a chiusura, presenta due 



manici in corda per il trasporto

ISCRIZIONI

Classe di appartenenza pubblicitaria

Tecnica di scrittura a pennello

Tipo di caratteri stampatello

Posizione sul fianco lungo della cassa

ISCRIZIONI

Classe di appartenenza pubblicitaria

Tecnica di scrittura a fuoco

Tipo di caratteri stampatello

Posizione sul fondo della cassa in piccolo

ANNOTAZIONI

Note e Osservazioni critiche

Lo sviluppo dell'industria casearia dopo il 1860 nel 
Reggiano fece si che per molti caseifici la trasformazione 
della panna in burro, nonchè la produzione e 
commercializzazione di burro in piccole quantità, non 
risultasse possibile per motivi economici o di carenza di 
mano d'opera. La panna veniva così venduta a degli 
improvvisati commercianti di burro. Andando con un 
carretto di caseificio in caseificio costoro raccoglievano la 
crema e la portavano al loro impianto detto cremeria, dove 
producevano loro stessi il burro. La motivazione per la 
creazione delle Latterie Cooperative riunite di Reggio 
Emilia nel 1934 fu proprio quella di raccogliere, 
trasformare e vendere il burro e la crema dei propri soci.
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